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Desafios da pecanicultura
no periodo pos-colheita

Secagem, armazenamento adequado e descasque estao
entre importantes medidas para agregar valor ao produto

Agregar qualidade e va-
lor ao produto, ampliar as
vendas nos mercados inter-
no e externo e conquistar
melhores precos da pecan
com casca, sem casca e/ou
beneficiada sdao desafios na-
turais e crescentes para os
pecanicultores brasileiros.
Isso porque a producao na-
cional vem aumentando ra-
pidamente nos ultimos anos,
com varias areas novas im-
plantadas e que se tornarao
produtivas em breve. Nesse
contexto, o preparo adequado
das frutas para serem vendi-
das e/ou armazenadas é tema
cada vez mais importante no
periodo pds-colheita, possibi-
litando a comeruahzagao de
nozes com qualidade duran-
te o ano inteiro, fidelizando o
cliente e promovendo maiores
ganhos aos produtores.

O agropecuarista e den-
tista Guilherme Rizzato tem
40 hectares de plantacao de
nogueira-pecd em producgdo
no municipio de Vila Nova do
Sul/RS. Este ano, ele deve
colher de 10 a 15 toneladas
da fruta cujo destino é o mer-
cado interno - venda com
casca. “Na minha opinidao, a
secagem e a manutencdo da
umidade ideal sdao pontos im-
portantes e dificeis de serem
alcangados. Temos um seca-
dor rotativo a lenha, porém,
como a producao esta gran-
de, exige mao de obra cons-
tante para dar conta desse
setor. Nao possuimos camara
fria, entao as nozes precisam
ser vendidas e carregadas em
pouco tempo. D0|s a trés me-
ses no maximo”, relata.

Guilherme comenta que
ainda nao houve oportunidade
de exportacao, mas acredita
que, quando sua propriedade
entrar nessa etapa, novos de-
safios aparecerao. E aproveita

Colheita da pecan 2023

para ressaltar que a modalida-
de de exportacdo em consor-
cio (com mais de um produtor/
exportador para completar um
contéiner) ¢ de fundamental
importancia para o escoamen-
to da producdo nacional de
pecans. “O IBPecan tem tido
um importante papel auxilian-
do na abertura e orientagao da
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Guilherme Rizzato

exportagao”, destaca.

Quanto ao prego das nozes
brasileiras, ele avalia que ain-
da é bastante variavel con-
forme o ano. E complementa
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que as exportacdes tém aju-
dado a alavancar os valores
pagos ao produtor. “Nova-
mente ressalto a participagao
do IBPecan nessa questdo. O
desafio € manter um preco
justo e rentavel por varios
anos seguidos ao produtor,
como acontece com culturas
hd mais tempo estabelecidas
em nosso pals”, enfatiza.

Qualidade

O engenheiro agronomo Fla-
vio Roberto Thewes, mestre e
com doutorado em agronomia
em andamento na Universi-
dade Federal de Santa Maria
(UFSM), € um pesquisador fo-
cado no periodo pds-colheita
da noz-peca (secagem e ar-
mazenamento). Ele comenta
que o crescente aumento da
producao e a colheita concen-
trada nos meses de abril a maio
geram uma elevada oferta de
nozes nesse periodo, fazen-
do com que seja necessario o
armazenamento da produgdo
para que haja a oferta de pe-
cans com qualidade durante o
ano todo.

Além disso, trata-se de um
fruto seco e rico em acidos
graxos insaturados (6mega
9, 6 e 3), 6timos para a sau-
de humana, mas que tornam
a pecan mais suscetivel a
rancificagdo caso o mane-
jo pés-colheita ndao seja fei-
to adequadamente, podendo
tornar a améndoa improépria
para o consumo. “Sendo as-
sim, para evitar perdas, a
adogdo de um sistema efi-
ciente de armazenamento
torna-se um diferencial para
o produtor/empresa ofertar
nozes com qualidade duran-
te o periodo de entressafra”,
orienta.

Cultura no campo

Flavio destaca, no entan-
to, que os cuidados ja devem
iniciar na condugao da cul-
tura no campo para garan-
tir um produto de boa qua-
lidade, controlando pragas,
doengas, mantendo a planta
bem equilibrada nutricional-
mente e com boa disponibili-
dade de agua, a fim de obter
nozes bem preenchldas “De-
ve-se |levar em consideragao
que nao é possivel melhorar

Figura 2: camaras frigorificas para o armazenamento de pecans

em temperatura reduzida

|Apns 12 meses de armazenamento ‘
=

6 % umidade

Figura 1: efeito da temperatura
em améndoas do cultivar bar-
ton armazenadas com casca e
com 4% e 6 % de umidade de
améndoa durante 12 meses

4 % umidade

a qualidade da améndoa apods
a colheita, somente evitar
que a qualidade se deteriore”,
alerta.

Complementa que os cui-
dados com a secagem tam-
bém influenciam o potencial
de armazenamento. Esse
processo deve garantir que
seja alcangada umidade de
améndoas homogénea en-
tre a massa de nozes e com

Baixo O; (2%) Alto 0; (209%)
20°C
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Figura 3: efeito da concen-
tracao de oxigénio em pecans
barton armazenadas com casca
durante 12 meses com 6 % de
umidade de améndoa

Flavio Roberto Thewes

o teor de umidade entre 4%
e 5%. “Para pequenos pro-
dutores, a orlentagao é pro-
curar secar a noz a sombra,
em local bem arejado e com
o auxilio de um fluxo de ar.
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Deve-se evitar o uso da luz
solar, pois pode resultar em
perda de qualidade da amén-
doa pela elevagdo da tempe-
ratura”, aconselha. Ja para
produtores com maiores es-
truturas disponiveis, a orien-
tacdo é utilizar o maior fluxo
de ar possivel, evitando tem-
peraturas acima de 40°C.

O engenheiro agrénomo
observa que a comercializagao
da noz-peca pode ser feita
com casca ou descascada,
porém com maior valor agre-
gado para a venda sem casca.
“Mesmo para essa estratégia
de venda, a recomendagdo &
gue, apds o processo de se-
cagem, se mantenha a cas-
ca até proximo do momento
da comercializagao, uma vez
que a casca oferece protecao
contra a foto-oxidacao, além
de evitar o contato direto do
ambiente (microrganismos)
sobre a améndoa”, diz.

Fator crucial

O pesquisador afirma que
0 uso da temperatura reduzi-
da é um fator crucial para o
armazenamento prolongado
da pecan, entretanto, em es-
tudos feitos com o armazena-
mento da barton, foi consta-
tado que nao houve diferenca
significativa da qualidade en-
tre a temperatura de 10°C e
1°C, uma vez que manteve a
coIoragao da améndoa com
parametros semelhantes.
Portanto, uma recomendacao
poderia ser a utilizagao da
temperatura de 8°C a 10°C.

A secagem adequada da
améndoa também ¢é impor-
tante para evitar perdas du-
rante o armazenamento, prin-
cipalmente se a améndoa for
armazenada em temperatura
mais elevada: 20 °C, que é a
média ambiente no Rio Gran-
de do Sul. Ademais, amén-
doas com 6% de umidade
armazenadas na temperatura
de 20°C apresentaram col6-
nias de fungos visiveis, o que
nao foi visto com a redugao da
umidade a 4 % ou a redugao
da temperatura para 10°C ou
1°C (figura 1). “A secagem
correta, juntamente com o
armazenamento em tempera-
tura reduzida, é essencial na
manutengao da coloracao da
améndoa”, destaca.
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Contéiner: pecans brasileiras prontas para exportacao

Pesquisas

Ha alguns anos, o Nucleo
de Pesquisa em Pos colheita
(NPP) da UFSM vem estudan-
do diferentes técnicas para
garantir o armazenamento da
noz-pecda com qualidade por
um periodo prolongado (até
12 meses). Segundo Flavio,
dessas novas tecnologias, a
reducao da temperatura com
0 uso de camaras frigorificas
(figura 2) ja esta consolidada
e sabe-se do seu beneficio.

Ele complementa que uma
tecnlca bastante promissora
€ a modificacdo da atmosfera
de armazenamento (reducdo
da concentragdo de oxigénio):
enquanto o ar que se respi-
ra contém aproximadamente
20,9% 02, o armazenamento
em atmosfera controlada re-

duz o oxigénio em média dez
vezes, para aproximadamen-
te 2% 02. “Essa redugao de
oxigénio diminui a oxidagao
lipidica e de pigmentos ama-
relos das améndoas, manten-
do a coloragcao amarela por
um maior intervalo de tempo
(figura 3)", explica.

Em termos praticos, a re-
dugdo da concentragdo de
oxigénio (2%) nas pecans ar-
mazenadas a 20°C manteve
0 mesmo padrao de qualida-
de daquelas armazenadas na
temperatura de 10°C (figura
1 e 3). O uso de atmosfera
controlada também resul-
ta em economia de energia
elétrica, pois possibilita o ar-
mazenamento da fruta em
temperatura mais elevada
(acima de 10°QC).
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Capacidade

Conforme dados da As-
sociacdo Gaucha de Produ-
tores de Maca (Agapomi),
o Rio Grande do Sul possui
a capacidade de armazenar
286.994 toneladas de frutas
em camaras de atmosfera
controlada, o que equiva-
le a aproximadamente 550
camaras de 500 toneladas.
“Sabe-se que a produgao do
RS de nozes é de aproxima-
damente 6 mil toneladas por
ano. Com um calculo sim-
ples, 12 camaras consegui-

riam armazenar toda a pro-
ducdo gaucha, fazendo com
que sejam oferecidas pecans
de boa qualidade durante o
ano inteiro”, constata.

O engenheiro agrénomo
comenta que o Rio Grande
do Sul possuiu uma estrutura
consolidada para o armaze-
namento de frutas, princi-
palmente macgds. “Essas es-
truturas que ja estdao sendo
usadas em outras culturas
também poderiam ser utili-
zadas para o armazenamen-
to de nozes”, afirma. Diz,

Especial Nozes

Maquina3em 1
Lava, Seca e

Umidifica Nozes

metal schilin

ainda, que a implantagao de
novas estruturas para ar-
mazenamento em atmosfera
controlada deve ser consi-
derada num futuro préximo,
uma vez que o valor agrega-
do da améndoa por quilogra-
ma € superior ao da mag3,
justificando o investimento.
“Portanto, é de extrema im-
portancia uma conjuncao en-
tre os diferentes setores de
producao a fim de garantir
a qualidade da améndoa por
um periodo mais prolonga-
do”, defende.

https://www.instagram.com/metalschilinitda/



Agregando valor a pecan do Brasil

Estancia do Forte, em Bagé/RS, passa a oferecer

descasque de nozes e armazenagem em camara fria

Localizada em Bage/RS
a Estancia do Forte ja tem
tradicio na producao de
azeite de oliva; agora esta
entrando no setor pecani-
cultor e, futuramente, pre-
tende investir também em
vinhos. No momento, a em-
presa ja tem licenca aprova-
da e so6 esta aguardando a
colheita das nozes terminar
para dar inicio a prestacao
de servico de descasque de
nozes e estocagem das fru-
tas em camaras frias. Nesta
entrevista, seu proprletarlo,
o advogado, empresarlo e
produtor rural César Gabar-
do, aprofunda o assunto.

Fale sobre o objetivo e a im-
portancia do descasque da
pecan.

A pecan é um produto que, ao
longo dos anos, vem conquis-
tando o paladar dos consu-
midores devido ao seu sabor,
bem como suas proprledades
benéficas a saude. Ao mesmo
tempo, seu cultivo representa,
desde que bem gerido, uma
possibilidade de renda con-
sideravel para os produtores
rurais e investidores. Nesse
contexto, o descasque objeti-
va agregar valor ao produto,
gerando melhores resultados
aos produtores, atingindo ni-
chos de mercado que buscam
produtos de maior qualidade.

Quais os cuidados neces-
sdrios para o descasque
adequado da pecan?

De nada adiantaria descascar-
Mos a pecan e apresentarmos
ao mercado um produto de
qualidade duvidosa. No nos-
so caso, incluimos no proces-
SO a conservagao em camara
fria, mantendo a qualidade do
produto e oportunizando ao
produtor a escolha do melhor
momento para o descasque,
levando em conta seus inte-
resses economicos. No mais, o
processo comega pela higieni-
zagao, descasque que oportu-
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Gabardo: fornecimento do produto descascado é muito promissor

nize a maior quantidade possi-
vel de améndoas inteiras, pela
selecdo criteriosa das mesmas
e, por fim, por uma embala-
gem adequada.

Atualmente, qual a porcen-
tagem de_pecans brasilei-
ras que sdo descascadas e
quais os numeros ideais a
serem alcancados?

A cadeia produtiva vem tendo
um crescimento acelerado nos
ultimos anos, sendo um desa-
fio para os produtores conse-
guirem novos mercados con-
sumidores e, principalmente,
agregar valor ao produto. Nes-
se contexto, o fornecimento do
produto descascado, quer seja
para o mercado mterno quer
seja para exportagdo, € algo
muito promissor. O percentual
de descasque é insignificante,
e 0 mercado se apresenta com
infinitas possibilidades.

Quantas industrias de des-
casque existem no Brasil,
quais suas conquistas ja al-
cancadas e os desafios ain-
da pela frente?

Embora tenhamos empresas
que trabalhem de forma oti-
mizada, conquistando os mer-
cados nacional e internacional,
temos grande parte da ativi-
dade de descasque concentra-
da em pequenas empresas e
produtores familiares, os quais

ainda trabalham de forma ru-
dimentar. O potencial da ati-
vidade de descasque de uma
forma industrializada é muito
grande, seja pela produgdo de
pecan ja existente, seja pelo
aumento exponenC|aI que esta
por vir, mas, principalmente,
pela dificuldade de mao de
obra em escala para atender
a hecessidade. Nosso maior
desafio € ampliar os mercados
consumidores na medida em
que ainda temos um longo ca-
minho para que novos consu-
midores conhegam nosso pro-
duto e suas qualidades.

Por que a Estancia do Forte
decidiu investir nessa area
e quais suas metas a curto,
medio e longo prazos?
Como ja referido, temos uma
producdo de nozes considera-
vel no Estado e ha uma lacu-
na, a0 menos nesse primeiro
momento, de prestadores de
servico de descasque. Inicial-
mente nosso objetivo é pro-
porcionar aos produtores a
possibilidade de agregar valor
ao seu produto no curto pra-
zo. E a médio e longo prazos,
sermos uma referéncia na ex-
portagcao de nozes, uma vez
que estamos localizados em
Bagé, a caminho do porto de
Rio Grande para boa parte da
produgdo gaucha, facilitando
em muito a Ioglstlca
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Curso técnico quallﬁca pecanlcultura
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O 29 Curso Técnico Teodrico e Pratico: Pds-colheita,
Preparacdo e Padrdes de Qualidade da Pecan com Casca
e Descascada, uma realizacdo do IBPecan, ocorreu nos
dias 28 e 29 de abril, na sede da Farsul, em Porto Ale-
gre/RS. O instrutor convidado foi o engenheiro agréno-
mo argentino Mariano Marcd, que enfocou cuidados no
pés-colheita visando os mercados interno e, especial-
mente, externo. O contelido incluiu temas como classi-
ficacdo, amostragem, embalagem, tolerdncia a defeitos,
normas internacionais e certificacdo. Ainda em pauta:
preparacao de lotes para exportagao — qualificagdo da
producdo e controles pdés-colheita — experiéncia de ex-
portacao consorciada (Demian Segatto da Costa) e pre-
paracao de lotes para exportacdo - elaboracao de oferta
comercial e caracteristicas desejaveis (Daniel Basso).

VENHA

CONFERIR

Pré-Limpeza com
classificadora

A DUPLA IDEAL

PARA LHE AUXILIAR
NA SAFRA 2023

Shaker + Pré-Limpeza

com classificadora

#) ADQUIRA JA

Nao deixe para
a ultima horal!

K@ Fale :nfmscn ..

https://www.instagram.com/kcm.maquinas.equipamentos/



EVENTO NACIONAL/Galeria de fotos

@elevag ro

CURSO ONLINE ELEVAGRO

ADUBACAO NITROGENADA

EM POMARES DE NOGUEIRA-PECAN

Matricule-se ja O passo a passo da adubacao

nitrogenada em pomares de
nogueira-pecan.

Certificado de 20h

Tutor
Me. Jonas Janner Hamann

https:/ /elevagro.com/cursos/fruticultura/adubacao-nitrogenada-em-pomares-de-nogueira-pecan-detail
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METALURGICA
TD DORNELES

https://td-dorneles.negocio.site/?utm_source=gmb&utm_medium=referral
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Pragas: ocorréncia de coros

Por Jaceguay Barros*
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Muitas pragas ocorrem na-
turalmente nos ambientes de
cultivos anuais e perenes, e
essas ocorréncias, em deter-
minadas condlgoes de solo e
clima, podem ficar acima do
nivel de dano econémico. Isto
é, as condicoes do solo e sua
cobertura, chuvas ou estia-
gens, outros cultivos proxi-
mos, temperaturas baixas ou
eIevadas praticas de mane-
jo, entre outros fatores, po-
dem favorecer ou desfavore-
cer a ocorréncia das pragas e
doengas a ponto de que haja
ou nao danos as culturas.

Nos pomares de noguei-
ra-peca, isso também ocorre
e a atengdo do produtor sem-
pre é verificar a ocorréncia
das pragas mais comuns, ou
seja, aquelas que aparecem
todos os anos e podem cau-
sar danos. Porém, essas va-
riagdes no solo, na vegetagao
ou clima podem favorecer em
determinadas condicdes a
ocorréncia das chamas pragas
secundarias, aquelas que es-
tao presentes no local de cul-
tivo, mas normalmente nao
causam danos severos.

Nesta safra 2022/2023,
pelo terceiro ano consecutivo,
tivemos as condicdes de verao
com forte estiagem, o que,
além dos prejuizos ja espe-
rados, favoreceu a ocorréncia
de uma praga secundaria em
niveis preocupantes em mui-
tos pomares. Trata-se do co-
ledptero diloboderus abderus,
mais conhecido pelos produto—
res por suas Iarvas chamadas
de “cord” ou “pdo de galinha”.
Os coros sao larvas escarabei-
formes (corpo recurvado em
forma da letra c), de coloracao
geral branca, com cabeca e
trés pares de pernas na cor
marrom. Essas larvas se ali-
mentam de raizes (espécies ri-
zofagas), sendo muito comuns
nas culturas de milho, trigo e
outros cereais de inverno. Po-
dem atingir de quatro a cinco
centimetros de comprimen-
to quando em seu tamanho
maximo, com populacao mais
acentuada no outono/inverno/

Larv de diloboerus ab-
derus na ultima fase de
desenvolvimento

de diloboderus abderus

primavera.

Os insetos adultos sao cas-
cudos pretos com dimorfismo
sexual, ou seja, os machos
sdo diferentes das fémeas.
Os adultos medem em torno
de 1,3 centimetro de largura
e 2, 5 centimetros de _compri-
mento. Os machos ndo voam
e apresentam dois apéndices:
um cefalico, na forma de chi-
fre, e outro toracico, bifurca-
do e mais curto. Ja as fémeas,
de tamanho semelhante aos
machos, ndo possuem tais
apendlces O ciclo da espécie
€ anual: os adultos podem ser
encontrados de novembro a
maio, ja as fémeas fazem as
posturas geralmente em ja-
neiro e fevereiro.

A profundidade das larvas
no solo é bastante variavel,
porém elas se concentram en-
tre dez e 20 centimetros, onde
se alimentam de raizes. A lar-
va atinge até quatro a cinco

Locals com alta lnfestag:a%

Adultos de dlloboderus ab-
derus, dois machos e uma
fémea, saindo de sua toca

centimetros de comprimento
por 1,1 centimetro de largu-
ra. As fémeas preferem locais
com abundancia de palha para
oviposicao, pois a utilizam no
preparo do ninho. A palha tam-
bém serve de alimento para as
larvas pequenas.

As nogueiras possuem um
sistema radicular muito pouco
denso. Por isso, pragas como
as larvas do diloboderus ab-
derus, com alta infestacao, ao
atacarem suas raizes, podem
causar danos severos e que
nao sao facilmente percepti-
veis, porém podem ter reflexo
no desenvolvimento das plan-
tas e na sua producgao. Para
identificacdo da praga, ava-
liagdo dos niveis de ocorrén-
cia e orientagao sobre manejo
e controle, os produtores de-
vem procurar um engenheiro
agrébnomo.

*Engenheiro agréonomo
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O futuro germina aqui.

[ecnoplania

O futuro germina aqui

z

A Tecnoplanta Florestal € uma empresa
especializada na producéo de mudas das
mais variadas espécies, um trabalho realizado
com muita dedicacao e tecnologia de ponta.
Temos a seguranca de |lhe oferecer mudas
com sanidade total e elevado padrao genético.

https://www.facebook.com/TecnoplantaFlorestal

(51) 3482-1226 tecnoplanta@tecnoplanta.com.br

https://www.facebook.com/TecnoplantaFlorestal
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URPecans recebem placas de identificacao

As URPecans (Unidades
de Referéncia Produtivas)
do projeto Pecan 2030 estao
sendo identificadas com uso
de placas nas propriedades.
Lembrando que objetivo das
URPecans é permitir o acom-

UNIDADE DE REFERENCIA PRODUTIVA

URPecan

Magnuts, Sana Maria/RS

Forasrmants atockmabon da Moguss pocl
g 1 B Siad b e ard

panhamento da produgdo e
qualidade, a validagdo de pra-
ticas e manejos, a avaliagdo
experimental, a demonstracao
e transferéncia das tecnolo-
gias que estao sendo empre-
gas nos pomares.

Por ocasido da 52 Abertura
Oficial da Colheita, foi apre-
sentada a placa da URPecan
da Magnuts, em Santa Maria.
Também ja devidamente iden-
tificada estéd a URPecan da Pa-
ralelo 30, em Cachoeira do Sul.

FOTOS: DIVULGAGAO

Paralelo 30, Cachoeira do Sul/RS

Saiba mais!

Zoneamentos
edafoclimaticos

Zoneamentos edafo-
climaticos sao instru-
mentos de suporte para
o sistema produtivo que
identificam as zonas ap-

tas e inaptas para cul-
tivos de nogueira-peca.

B_asela_1m se em crité-
rios direcionados ao cI_|-
ma, ao solo e ao meio

ambiente de maneira a
aprimorar a exploragao
dos recursos, proteger
a natureza e viabilizar a
sustentabilidade dos em-
preendimentos socioe-
condmicos, dando lugar
a politicas puablicas de
apoio ao setor.

https:/ /bit.ly/3BVQOjI
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NOVOS MERCADOS

Representantes do IBPecan se reiunem com chineses

Na manha do dia 25 de maio,
na sede da Farsul, em Porto Ale-
gre/RS, integrantes do IBPecan
reuniram-se com representantes
da empresa Best Choice Interna-
tional, localizada em Hong Kong,
China. Além da apresentacao se-
torial, os associados do IBPecan
tiveram a oportunidade de tratar
de negécios com os chineses e
agendar visitas nas propriedades.
A entidade atua como facilitadora,
conectando seus associados com
clientes potenciais para comercia-
lizagdao da pecan.
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Equipamentos

Nozicultor !

Aqui vocé encontra inovagdes e qualidade

SOLUCOES INOVADORAS EM BENEFICIAMENTO DE NOZ PECAN

Selecionador Rotativo

de Noz Pecan por tamanho
Automatizado

Conjunto de
Secadores
Rotativos com
alimentador de
Fornalha e

Fornalha Elétrica
Automatizado

Classificacao
de Noz Pecan
com Exclusao
de Vazias

Nozes dentro do
secador rotativo

Alimentador de Fornalhas
Automatizado com queima
de pellets e cascas de Noz Pecan

Elevador de Noz Pecan
Automatizado

Secadores Estaticos de 900 litros a 6.000 litros

Fornalhas com controle automatico de temperatura

Solugoes praticas de baixo custe (Fornalhas a Lenha) Fornalha Elétrica

Rovler Indastria de Agroequipamentos Ltda.

Rua Duque de Caxias, 680 - CEP 95.800-000 - Venancio Aires - RS
Fone/Fax: (51) 3741-8728 @ (51)99644-0064 & (51)99314-2648
E-mail: rovler@rovler.com.br - Site: www.rovler.com.br

http://rovler.com.br/



